


A continuación les presentamos una selección única y diversa para 
conseguir que su celebración sea todo un éxito. 
 
No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar un menú a su 
conveniencia, estaremos encantados de asistirles. 
 
 Todos los profesionales que formamos parte del Hotel Claridge 
estaremos a su disposición para que disfruten de este día tan especial. 
 
Saludos cordiales. 

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o querer que le 
elaboremos un menú a su medida, no dude en ponerse en contacto con 
nosotros al: 

Persona contacto: Antonella 
Posse 
Departamento de reservas 

E-mail: 
Gerencia@claridge.com.ar 
Teléfono: 11 4319 8000 

Distinguidos clientes 



Lomo Claridge  
(Lomo envuelto en panceta con salsa de Malbec, 

papas fondant y vegetales grillados) 
 

APERITIVOS AL CENTRO 

Vino Blanco Tomero & Vino Tinto Finca La Anita 
Aguas Minerales, Refrescos y Cerveza 

Amuse bouche  de hongos y tomates 
deshidratados acompañado del cócktail 

“Americano” 
 

Burrata Mediterránea 
(Burrata, tomates confitados, pesto de albahaca y focaccia)  

 

PRIMEROS PLATOS 

SEGUNDOS PLATOS 

BODEGA 

Cena de Nochebuena 

70 USD 

Panettone tibio con helado de crema, salsa de chocolate y almendras tostadas 

 

POSTRE 



Cena Fin de Año 

100 USD 

 Salmon rosado con crema de limón y eneldo,  
acompañado con pure de papas y espinaca   

 

PRIMEROS PLATOS 

SEGUNDOS PLATOS 

BODEGA 

Vino Blanco Tomero & Vino Tinto Finca La Anita 
Aguas Minerales, Refrescos y Cerveza                                                                                                      

Copa de champagne para el brindis 
 

Terrina de ave y pistachos 
Con chutney de frutos rojos, hojas verdes y pan brioche 

 

APERITIVOS AL CENTRO 

Bruschetta de queso brie y jamón serrano 
acompañado del cocktail “VERMUT 

BIANCO SODA” 
 

POSTRE 

Trifle de chocolate, frutos rojos y crema 
 




