


A continuación les presentamos una selección única y diversa para 
conseguir que su celebración sea todo un éxito. 
 
No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar un menú a su 
conveniencia, estaremos encantados de asistirles. 
 
Todos los profesionales que formamos parte del Hotel Eusotars 
Pamplona estaremos a su disposición para que disfruten de este día 
tan especial. 
 
Saludos cordiales. 

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o querer que le 
elaboremos un menú a su medida, no dude en ponerse en contacto con 
nosotros al: 

Persona contacto: Evelin Soria 
Departamento comercial  

E-mail: eventos@eurostarspamplona.com 
Teléfono: 948  293 380 

Distinguidos clientes: 

mailto:eventos@eurostarspamplona.com


Cena Fin de Año 

175€ 

ENTRANTES 

BODEGA 

Vino Blanco: Mil Rios Godello  - Vino tinto: Palacios Remondo La Montesa  

Cava:  Freixenet Reserva Real  
Agua, refrescos, cerveza y café 

 

*  Uvas y copa en mesa  

Ensalada de escarola, granada, perdíz escabechada y naranja sanguina. 

 

Vieiras a la brasa con papada ibérica. 

 
 
 

APERITIVOS AL CENTRO 

Nuestra croqueta de jamón ibérico. 

 

Salmón ahumado, cremoso de eneldo y sus huevas. 

 

Bombón de foie gras mi cuit y almendra. 

 

Langostino crujiente y salsa cóctel. 

Rodaballo estilo Orio con su refrito de  ajos y patatas al mortero. 

PESCADO 

CARNE 

Lingote de cochinillo asado, mango a la brasa y jugo de carne al romero. 

PRECIO INCLUYE BAILE Y 3 HORAS DE BARRA LIBRE 

POSTRE 

Infusión de frutos rojos, helado de leche merengada, espuma de yogurt y crumble de mantequilla tos. 




