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Distinguidos clientes

A continuacidn les presentamos nuestra propuesta para la cena de
este proximo fin de afho

Todos los profesionales que formamos parte del HOTEL CRISOL
JARDINES DE CORDOBA estaremos a su disposicion para que
disfruten de este dia tan especial.

Saludos cordiales.

En caso de estar interesados o tener alguna consulta no dude en
ponerse en contacto con nosotros al:

Personas de contacto: E-mail:
Lidia Ortega & Caroline Faure eventos@crisoljardinesdecordoba.com
Departamento comercial Teléfono: 957 76 74 76 ( ext 3)




Cena Fin de Ano

APERITIVOS

Tartar de vaca madurada del Pazo de Recemil con yema de huevo curada
:fTostada de anguila ahumada sobre queso ligero, tomate seco y huevas de salmén *
' Zamburina con AOVE de ajo y limdn

)

PRIMER PLATO

Lomo de lubina salvaje sobre guiso de setas y boletus con salsa de cava

SEGUNDO PLATO
Solomillo de vaca blanca a la parrilla sobre parmentier con mantequilla tostada
y salsa de foie gras

POSTRE

Semi frio de pastel cordobés sobre crema fria de chocolate blanco
Café, turrones & uvas de la suerte

*

BODEGA

Vino Blanco Mar del Norte Albarino
Vino Tinto Venta de las Vacas 2021
Freixenet Reserva Real
Aguas Minerales, Refrescos y Cerveza

INCLUIDO COTILLON DE 00:00H A 04:00H CON BARRA LIBRE, DJ Y RECENA

179€ VA incluido

*Ninos (3 a 14 anos) Cena, cotillon y animacion infantil: 70€ IVA incluido

*La cena dara comienzo a las 20:30h
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