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FELICES FIESTAS



A continuación les presentamos una selección única y diversa para 

conseguir que su celebración sea todo un éxito.
 
No dude en solicitarnos ayuda si desea confeccionar un menú a su 

conveniencia, estaremos encantados de asistirles.
 
Todos los profesionales que formamos parte del Hotel Áurea 

Washington Irving estaremos a su disposición para que disfruten de 

este día tan especial.

 

Saludos cordiales.

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o querer que le 

elaboremos un menú a su medida, no dude en ponerse en contacto con 

nosotros al:

 

DISTINGUIDOS CLIENTES... 

E-mail: reservas@aureawashingtonirving.com

Teléfono: +34 958 21 71 10



Aperitivo 

Carpaccio de vieiras con gel de yuzu, almendra tostada, brotes de 
albahaca y AOVE

Entrante

Gazpachuelo malagueño con bogavante

Primero

Merluza a la bilbaína con puré de apiobola y pimientos cristal

Segundo

Solomillo de vaca del Pazo Recimil con su demiglace y patatas 
fondant

Postre

Soufflé de turrón con sorbete de frutos rojos

Bodega

Vermut blanco & soda

Terras Gaudas, Albariño
Emilio Moro, Tempranillo
Cocktail Prosecco & Nada
Agua Cabreiroá
Refrescos variados

190€ p.p.

MENÚ DE NOCHEBUENA



Estación

Caviar y canapés variados

Aperitivo 

Tartar de atún con ajoblanco y emulsión de alga wakame

Entrante

Crema de champiñón y castaña con foie gras 

Primero

Bogavante con emulsión tibia de mantequilla y jengibre

Segundo

Jarrete de Cordero Lechal con Puré de Coliflor y Cuscús Tandoori

Postre

Muerte por chocolate con helado de leche fresca

Bodega

Perro Verde, Verdejo
Terras Gaudas ET Negra, Albariño
Marqués de Murrieta, DOC Rioja
Copa de Emilin Moscatel
Agua Cabreiroá
Refrescos variados

210€ p.p.

MENÚ DE NOCHEVIEJA

210€ p.p.



MENÚ DE NOCHEBUENA

Entrante

Croquetas
Queso semicurado
Mini hamburguesa

Primero

Crema de calabaza con jamón ibérico y croutons

Segundo

Milanesa con patatas fritas

Postre

Timbal de tres chocolates

Bodega

Agua Cabreiroá
Refrescos variados

*Niños hasta 12 años 60€ p.p.
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