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Joyeuses fêtes



Nous vous présentons ci-dessous une sélection unique et variée pour 
faire de votre fête un véritable succès. 

N’hésitez pas à nous demander de l’aide si vous souhaitez composer 
un menu sur mesure, nous serons ravis de vous aider. 

Tous les professionnels de l’hôtel Áurea Washington Irving se tiendront 
à votre disposition pour que vous puissiez profiter pleinement de cette 
journée si spéciale. 

Cordialement. 

Si vous êtes intéressés, si vous avez des questions ou si vous souhaitez 

que nous vous proposions un menu sur mesure, n'hésitez pas à nous 

contacter au : 

 

CHERS CLIENTS

E-mail: reservas@aureawashingtonirving.com

Téléphone: +34 958 21 71 10



Apéritif 

Carpaccio de coquilles Saint-Jacques avec gel de yuzu, amandes
grillées, pousses de basilic et huile d’olive vierge extra

Entrée

Gazpachuelo malaguène au homard

Premier plat

Merlu à la bilbaína (huile d’ail, piment et vinaigre) avec purée de céleri-
rave et piments cristal

Deuxième plat

Filet de bœuf du Pazo Recimil, sauce demi-glace et pommes de terre
fondantes

Dessert

Soufflé au nougat avec sorbet aux fruits rouges

Cave

Vermouth blanc et soda
Terras Gauda, Albariño
Emilio Moro, Tempranillo
Cocktail Prosecco & Nada
Eau Cabreiroá
Boissons sans alcool variées

190€ p.p.

MENU DU RÉVEILLON



Accueil

Caviar et canapés assortis

Apéritif

Tartare de thon, ajoblanco et émulsion d’algues wakamé

Entrée

Crème de champignons et de châtaignes, foie gras

Premier plat

Homard, émulsion tiède au beurre et au gingembre

Deuxième plat

Jarret d’agneau de lait, purée de chou-fleur et couscous tandoori

Dessert

“Death by Chocolate”, glace au lait frais

Cave

Perro Verde, Verdejo
Terras Gaudas O Rosal, Albariño
Marqués de Murrieta, DOC Rioja
Coupe d’Emilín, muscat
Eau Cabreiroá
Assortiment de boissons sans alcool

210€ p.p.

Menu de Réveillon

210€ p.p.



MENU POUR LES ENFANTS

Entrée

Croquettes
Fromage semi-affiné
Mini hamburger

Premier plat

Velouté de potiron avec jambon ibérique et croûtons

Déuxieme plat

Escalope panée avec frites

Dessert

Timbale aux trois chocolats

Cave

Eau Cabreiroá
Sodas variés

*Enfants jusqu’à 12 ans

60€ p.p.
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