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 Nous vous présentons ci-dessous une sélection unique et variée pour garantir le succès de votre 

célébration.  N'hésitez pas à nous demander de l'aide si vous souhaitez élaborer un menu à votre convenance. Nous 

nous ferons un plaisir de vous aider.  Tous les professionnels de l'hôtel Aurea Washington Irving seront à votre 

disposition pour que vous puissiez profiter de cette journée spéciale.  Sincères salutations, 

Si vous êtes intéressé, si vous avez des questions ou si vous souhaitez que nous 

élaborions un menu sur mesure, n'hésitez pas à nous contacter à : 

 

CHERS CLIENTS... 

Restaurant Garnata- Hotel Áurea Washington 

Irving

E-mail: reservas@aureawashingtonirving.com 

Téléphone: 958 21 71 10 

Département: 

Réservation



Apéritif 

Salade de fruits de mer avec oeufs de saumon  et mousse de 

Albariño

Entrée

Soupe de poisson avec quisquilla de Motril

Premier plat 

Ventrèche du thon rouge avec aubergine á la flamme de nos 

braises

Second plat 

Joue de bouef au Pedro Ximénez avec pomme de terres au four 

Dessert

Lingot de nougat, caramel et chocolat blanc

Vins et selections des boissons

Mar del Norte (Albariño)

Heraclio Alfaro Finca Estarijo (DOCa Rioja)

Blanc de Blancs cava Brut

Eau Cabreiroá

Boissons variées

                      200 € p.p.

MENU DU RÉVEILLON DE NOËL 



MENU DU RÉVEILLON DU 

NOUVEL AN 
Station 

Caviar et canapés variés

(Vodka, Moët & Chandon et Vermut Lustau)

Apéritif 

Lingot de foie gras avec chutney á la mangue

Entrée

Crème de coquilles Saint-Jacques avec croustillant de poireaux 

et poudre de jambon ibérique.

Premier plat 

Homard grillé au beurre de carabinero

Second plat 

Épaule d'agneau de lait avec trinxat

Dessert

Tiramisú au lotus avec glace de caramel salé

Vins et selections des boissons

Terras Gauda (Albariño)

Marqués de Murrieta (DOCa Rioja)

Lustau Emilin Moscatel 

Eau Cabreiroá

Boissons variées

250€ p.p.



MENU ENFANT

Entrée

Croquettes 

Fromage semi-affiné

Mini  burger avec sauce Washington Irving 

Premier plat 

Crème de courge avec jambon ibérique et croutons

Second plat 

Escalope pané avec frites

Dessert

Timbale aux trois chocolats 

Eau Cabreiroá

Boissons variées

*Enfants jusqu'a 12 ans

60€ p.p.
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