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Distinguidos clientes

A continuaciodn, les presentamos una seleccidn unicay diversa para
conseguir que su celebracion sea todo un éxito.

Todos los profesionales que formamos parte del Hotel Eurostars
Amara estaremos a su disposicion para que disfruten de este dia tan
especial.

En caso de estar interesados, tener alguna consulta o querer que le
elaboremos un menu a su medida, no dude en ponerse en contacto
con nosotros.

Saludos cordiales.

E-mail: eventos@eurostarsamara.com
Teléfono: +34 943 46 46 00




Menus de Navidad
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Menu Jailetan Menu Zorion
Spring roll de aguacate con gambodn rojo sobre emulsién de crema de lombarda Tomate al corte con salpicén de aguacate, cebollay bonito sobre vinagreta de tomate
Lomo de merluza al horno con vinagreta de piparras sobre emulsion de coliflor Lomo de rape a la plancha con patata panaderay refrito de ajo y guindilla
Lingote de carrillera de ternera con puré de boniato rojo Medalldn de carrillera de cerdo Duroc con puré de apio nabo

Tarta de queso con crumble y helado

Café y dulces navidefos Tarta de queso con crumble y helado

Caféy dulces navidenos

* *
Vino Blanco Mondlogo Verdejo D.O Rueda Vino Blanco Mondlogo Verdejo D.O Rueda
Vino tinto Monélogo Roble D.O. Ribera del Duero Vino tinto Monélogo Roble D.O. Ribera del Duero
Agua Mineral Agua Mineral

i 52€ (IVAIhCl.) : 52€ (IVA.InCl.)

*Menus con minimo 25 personas. *Menus con minimo 25 personas.
(Elmenu debe ser comun y cerrado para todos los comensales) (Elmenu debe ser comun y cerrado para todos los comensales)



Menus de Navidad

Menu Opari

COMENZAMOS

Raviolis de txangurro frito con curry rojo y aceite verde

PRINCIPALES

Lomo de merluza al horno con vinagreta de piparras sobre emulsion de coliflor

Rulo de cordero asado y deshuesado sobre emulsion de zanahoria

POSTRE

Tiramisu con crumble y helado
Café y dulces navidenos

*

BODEGA

Vino Blanco Mondlogo Verdejo D.O Rueda
Vino tinto Mondlogo Roble D.O. Ribera del Duero
Agua Mineral

52€ (vaincl)

*Menuds con minimo 25 personas.
(Elmenu debe ser comuny cerrado para todos los comensales)




Menus de Navidad
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Menu Lagun Menu Senide
Pimientos rellenos de rabo de ternera estofado sobre su propio jugo Crema de guisantes con huevo a baja temperaturay aceite verde
Taco de bacalao con vinagreta de piparras, emulsion de coliflor y aceite verde Lomo de rape en salsa verde con colitas de langostino
Secreto de cerdo Duroc estofado a baja temperatura con emulsion de zanahoria Solomillo de vaca madurado a la plancha con pimientos del piquillo y patatas forestiere
Pantxineta recién horneada con crumble y helado Pastel vasco con crumble y helado
Café y dulces navidefos Café y dulces navidenos
* *
Vino blanco Mondlogo Verdejo D.O. Rueda Vino blanco Mondlogo Verdejo D.O. Rueda
Vino tinto Mondélogo Roble D.O. Ribera del Duero Vino tinto Monélogo Roble D.O. Ribera del Duero
Agua mineral Agua mineral

) 58€ (IVAIﬁcl.) ) 65€ (IVA.Incl.)

*Menus con minimo 25 personas. *Menus con minimo 25 personas.
(Elmenu debe ser comun y cerrado para todos los comensales) (Elmenu debe ser comun y cerrado para todos los comensales)



Condiciones de reserva

El ndmero de comensales a facturar sera el contratado con el -.

establecimiento con un minimo de 72 horas de anticipacion a la fecha de
la realizacion del banquete.

El hotel Eurostars Amara se reserva la asignacion de saldn, en funcién del
numero de comensales.

La finalizacion de la estancia de los comensales en los salones se
estimara a las 18.30 h. Para los almuerzos y a las 01:00 para las cenas.

En el momento de realizar la reserva del servicio se abonaran 250 € en
concepto de fianza. El pago de la totalidad del banquete debera ser
abonado 72 horas antes del dia de la celebracion.

Para un servicio optimo, rogamos que las posibles alergias e intolerancias
se comuniquen al departamento de convenciones con una antelacion
minima de 72 horas, para que, a estos comensales se les sirva un menu
acorde al del resto de asistentes. En el caso de que notificaciones de este
tipo se realicen en el momento del servicio, nuestro chef confeccionara un
menu en funcién del producto disponible.
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